
Servicios Lasalle

The British School of Alicante is delighted to welcome Servicios 
Lasalle, another King’s Group company, as our new catering 
provider. Servicios Lasalle provides the food for all the King’s 
Schools in Madrid, and is highly experienced in this field. 
 
El British School of Alicante  se complace en dar la bien-
venida a Servicios Lasalle, otra compañía del King’s Group, 
como nuestro nuevo proveedor de catering. Servicios La-
salle proporciona la comida a todos los colegios del King’s 
en Madrid, y cuenta con gran experiencia en este campo.

Mineral Water
As part of our commitment to providing a healthy service, we now have mineral water with lunch 
every day. We hope this will encourage our children to drink more water. 

Como parte de nuestra obligación de  ofrecer un servicio saludable, ahora tenemos 
agua mineral cada día en la comida. Esperamos que esto  haga que nuestros 
alumnos beban más agua.

Fruit
Fresh fruit will be available most days, as an alternative to dairy deserts. So 
far the children have enjoyed fresh melon, watermelon, nectarines, kiwi fruit, 
apples, oranges and bananas. 

Habrá fruta fresca a su disposición  la mayoría de los días, como una alterna-
tiva a los postres lácteos. Hasta la fecha los alumnos han tenido melón fresco, 
sandía, nectarinas, kiwis,  manzanas, naranjas y plátanos.

Tomás Declara Borrella, our new Head Chef, has many years of experience within the restaurant trade, and has 
worked with David Lorenzo before. His most recent post was as Head Chef at the Hotel Sidi San Juan, Alicante.  
 
Tomás Declara Borrella, nuestro nuevo Jefe de Cocina, tiene muchos años de experiencia en el ámbito de la restau-
ración, y ha trabajado con anterioridad con David Lorenzo. Su puesto más reciente  fue el de Jefe de Cocina del Hotel 
Sidi San Juan, Alicante.

New Head Chef Nuevo Chef de Cocina

“I am delighted to have been given the opportunity to provide the lunch service for the pupils at the British School of Alicante. 
Our aim, as it is in Madrid, is to provide the highest quality food, delivered within a set of healthy, nutritious and appetising menus. 
I am sure your children will really enjoy our food, and will appreciate the quality of both our ingredients and our cooking.” 
 
“ Estoy encantado de que se me haya dado la oportunidad de realizar el servicio de comedor para los alumnos del  
British School of Alicante. Nuestro objetivo, lo mismo que en Madrid, es ofrecer comida de alta calidad, que constituya  
a la vez  un menú sano, nutritivo y apetitoso. Estoy seguro de que sus hijos disfrutarán nuestra comida, y apreciarán la 
calidad tanto de nuestros ingredientes como de su elaboración”.

David Lorenzo, Head of Catering Jefe de Catering


